                           Компот из черной смородины 
	Наименование сырья
	Расход сырья на 100 порций по 200г (кг)

	
	Брутто
	Нетто

	Черная смородина замороженная
	2,05
	2,0

	Вода
	20,3
	20,3

	Сахарный песок
	2,0
	2,0

	Выход
	-
	20,0


 

ТЕХНОЛОГИЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ

 Для приготовления компота из черной смородины готовят сироп следующим образом: в горячей воде растворяют сахар, доводят до кипения и проваривают 10-12 минут. Ягоды моют. В кипящий сироп погружают подготовленные ягоды и доводят до кипения, охлаждают. 

ТРЕБОВАНИЯ К КАЧЕСТВУ

 Внешний вид                                      - сироп прозрачный, ягоды слегка разваренные 

Цвет                                                     - ярко - бордовый

Вкус                                                     - кисло - сладкий

Запах                                                   - приятный, с ароматом смородины

